РЕШЕНИЕ КОМИССИИ  93/140/EEC от 19 января 1993 г., утверждающее подробные правила визуального контроля с целью выявления паразитов в рыбной продукции

КОМИССИЯ ЕВРОПЕЙСКОГО СООБЩЕСТВА 
С учетом Договора о создании Европейского Сообщества,

С учетом Директивы Совета 91/493/EEC от 22 июля, 1991 года  определяющей санитарные условия производства и размещения на рынке рыбной продукции, (1) и в частности,  Главы IV, раздела V, пункта 1 Приложения  к упомянутому документу
Принимая во внимание Директиву 91/493/EEC,  определяющей требования к проведению проверок по выявлению паразитов при выгрузке рыбной продукции на берег и на борт рыбообрабатывающих судов;

Принимая во внимание, что  те, кто работает в рыбной отрасли, проводят свои собственные проверки на всех стадиях производства рыбной продукции согласно правилам, определенным в Статье 6 Директивы 91/493/EEC, так что рыба, явно инфицированная паразитами, не выпускается для употребления людьми в пищу;

Принимая во внимание, что согласно Главе I, раздела  II, пункта 5  Приложения к Директиве 91/493/EEC  те же правила должны применяться по отношению как к береговым учреждениям, так и к рыбообрабатывающим судам;

Принимая во внимание, что утверждение подробных правил относящихся к визуальной проверке, подразумевает, что понятия видимых глазу паразитов и визуальный контроль  нуждаются в определении, и что  необходимо определить характер и частоту  проводимых наблюдений；
Принимая во внимание, что меры, предусмотренные в данном Решении, соответствуют мнению Постоянного Ветеринарного Комитета,
ПРИНЯЛ СЛЕДУЮЩЕЕ РЕШЕНИЕ:


Статья 1.
В том, что касается данного Решения:

1. «Видимый паразит» означает паразита или группу паразитов, чьи размеры, цвет или строение позволяет четко отделить их от рыбных тканей;

2. «Визуальный контроль» означает  неразрушающую проверку рыбы или рыбной продукции без применения средств оптического увеличения и при хороших условиях освещения для визуального восприятия, включая, при необходимости, свечи..

Статья 2

1. Визуальный контроль должен проводиться на репрезентативном числе экземпляров. 
2. Лица, отвечающие за береговые учреждения и квалифицированный персонал на борту рыбообрабатывающих судов должны определять масштабы и частоту проверок, о которых говорится в параграфе 1  в зависимости от характера рыбной продукции, их географического положения и использования. 
Статья 3

При производстве визуальный контроль потрошеной рыбы должен проводиться квалифицированным персоналом, который должен рассмотреть брюшную полость,  печень, икру и молоки, предназначенные для употребления в пищу. В зависимости от используемого метода потрошения, визуальный контроль должен  осуществляться следующим образом:

1.При проведении потрошения ручным способом он должен постоянно проводиться работником в ходе потрошения и промывки;

2.При проведении потрошения механическим способом он проводится методом репрезентативного отбора проб – не менее 10 рыб на партию.

Статья 4

Визуальный контроль рыбного филе или кусочков рыбы должен осуществляться квалифицированным персоналом в процессе обрезки после филетирования или нарезки. Если индивидуальная проверка невозможна из-за размеров филе или операций филетирования, то необходимо разработать и представить компетентным органам план выборочного контроля, согласно положениям  Статьи 6 (1) директивы 91/493/EEC. В случае, если с технической точки зрения допустимо использование свечей, то они должны быть включены в план выборочного контроля.

Статья 5

Данное решение адресовано государствам-членам 

Принято в Брюсселе 19 января, 1993.

За комиссию 

Рено Стейхен 

Член Комиссии 
(1) OJ No L 268, 24.9.1991, p. 15.
